Speiseplan vom 31.08.2026. bis 06.09.2026

| Anderungen vorbehalten !

Tayg Friihstiick Menii 1 Menii 2 (vegetarisch) Abendessen
Mettbdllchen™ in Champignonrahmsauce Gemiise-Gratin
Mont Uhr ’ delgratin® und Salat
“ 7 dazu Kartoffelpiiree und Salatbuffet Salatbuffet Nudeigratin® und Sala
Spaghetti 'Carbonara™" Spaghetti, dazu
Dienstag 7 Uhr Salatbuffet Kdse-Kriuter Sauce Haxen*, dazu Wedges und Salat
Panna Cotta Salatbuffet und Panna Cotta
. t -.6 ﬁ , d‘
) Kasselerbraten™, dazu Sommergemiise Gemiisestabe en et e
Mittwoch 7 Uhr ) Sommergemiise wu. Orient
und Kartoffelpiiree, Obst }
Kartoffelpiiree. Obst
Lins.ensu}?pe f'nit Wilrstc/ien* oder | veg.' Liﬁsentsuppe oder Fleischkise®, dazu Kartoffelpiiree und
Donnerstag 7 Uhr Milchreis mit Zimt und Zucker Milchreis mit Zimt und Zucker Salat
a
Erdbeerquarkspeise Erdbeerquarkspeise
Freitag > Uhr Schichtkohl*, afaz'u SalzRartoffeln | SchichtRohl a’amlt SalzRartoffeln Chinabuffer*
Eis Eis
Samstag 10-11 Uhr Brunch
Sonntag 10-11 Uhr Brunch

Inhaltsstoffe

Es wird Jodsalz verwendet,*mit Schweinefleisch,1) mit Farbstoff,2) mit Konservierungsmittel,3) mit Antioxidationsmittel,4) mit Geschmacksverstdrker, 5) geschwdirzt,6)
gewachst,7) mit Phosphat,8) Siifungsmittel,9) enthdlt Phenylaninquelle,10) geschwefelt,11) koffeinhaltig,12) chininhaltig,i13) tanninhaltig. Die Gerichte konnen Allergene
enthalten. Bitte informieren Sie sich tiglich an der Ausgabe iiber die tatsdchlich enthaltenen Allergene. Anderungen vorbehalten.



